
ABSTRAK 

 

Penelitian ini membahas tentang penggunaan colenak Bandung dalam pembuatan mousse cake . 

Penelitian ini dilatar belakangi oleh penurunan makanan tradisional yang semakin menurun, dan 

menambah inovasi baru terhadap makanan tradisional yang bisa dipadu padankan dengan cake yang 

sebagian besar berbahan dasar whipped cream tersebut. Penelitian ini melihat dari banyaknya jenis 

makanan tradisional yang bisa menarik konsumen pada saat hari libur yang berdatangan ke kota 

Bandung, pada saat ini banyak sekali kuliner yang diciptakan untuk menarik wisatawan bukan dari 

wisata alamnya saja tetapi dari berbagai kuliner yang banyak sekali ditemui di kota Bandung dari mulai 

yang mudah ditemui hingga yang jarang ditemui dengan keunikan penyajian maupun merubah ke dalam 

produk baru tanpa meninggalkan rasa yang tradisional. Pada penelitian ini di menggunakan metode 

penelitian experimen untuk mengetahui suatu rangkaian percobaan dengan mengetahui dan 

menyelidiki dengan mendapatkan hasil percobaan tersebut.  
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