DAFTAR TABEL

Tabel 1. 1 INVENTOrY TUIM OVEN .....ooveiiecee e 1
Tabel IV. 1 Komponen Biaya Tenaga Kerja...........ccooovrireiieieneieienceseias 31
Tabel 1V. 2 Komponen Biaya Fasilitas...........ccoovieiieneiiiniecce e 31
Tabel 1V. 3 Komponen Biaya Penggunaan LiStriK ...........cccccevvviveiiveniesiieiinennns 32
Tabel IV. 4 Ongkos Simpan Produk Per Unit............ccccooiiiiniiiincncice 32
Tabel 1V. 5 Komponen ONgKos PEMESANAN ............cccveveeieieerieiieseesiesieseeien 33
Tabel 1V. 6 Klasifikasi ABC Produk FOOU ...........c.coeiiireiniininescseeeesees 36
Tabel IV. 7 Ongkos Pemesanan Kembali Produk Pada Kondisi Existing.......... 39
Tabel 1V. 8 Ongkos Simpan Pada Kondisi EXISting.........c.cccceevvivevienisicieennn 40
Tabel IV. 9 Total Biaya Persediaan Pada Kondisi EXIiSting..........ccccccccvceninnnnns 41
Tabel IV. 10 Ongkos Pesan dengan Continuous REVIEW ...........cccccevererinnnnns 60
Tabel 1V. 11 Ongkos Simpan dengan Continuous ReVIEW.............ccccceeeeiveennnne 61
Tabel 1V. 12 Ongkos Kekurangan dengan Continuous Review .............cccccceu... 63
Tabel 1V. 13 Total Biaya Persediaan Continuous ReVIEW..............cccceeeveiveennenn 64
Tabel 1V. 14 Hasil Kebijakan Persediaan dengan Continuous Review.............. 65
Tabel V. 1 Analisis Order QUaNTILY ..........cccooeiereriieniiiseeeeee e 66
Tabel V. 2 Analisis Reorder POINt ..........ccooiiiiiiiiiicseeesesc e 68
Tabel V. 3 Analisis Safety StOCK .........cccciiiiiiiiii e 70

Xiii



